Mr & Mme Jacquet Pascal
Artisans restaurateurs depuis 1905

Vous souhaitent de passer un agvéalo le moment
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BIOLOGIQUE

Nt “Crarecs
Clotllette do volaille aw Wasoin ¢ Poyale Satia 15.00€
maéymdmdmmw%m 718.00€
Grdoasses dlos dous~bois en oraiite 15.00€
Cussoletto d esoargots aw Viewss Pontartior 16.00€
%,Mtt Gharme et s verdure, winaigrette absinthe et

il des ouns, et forme 13.00€
« petit fromage DBl au lait de vache affiné’ 1S jours »

Hbade comtsise 15.00 €

Kl

Gldloron de vean « premium » braisé & lo Fowr do bicws®  25.00 €
lypréme de pintade auw sir,_Faune 25.00€
Gt do vea, sause ravigote 19.00€
« Vs viandes sont ascompagnées de ligumes o gratin dauphinois. »
Ghdlogie do fromages régionaus 10.00€

Meruw enfouns 12,00 €



[
|

Wonas dola Chapelle 32.00 € MK’
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%MZ Charme et b vordure, vinaigrette absinthe ot
il des ours, et flomé
O
Charlotte do guenes d corevisses, vinaigrette Neantua
O

Grtoassée des soud-bois em oroute (+3 €)
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Yoo die Wowehhs 25.00 €

(Servi du mardi au samedi midi)

Holade die Moment

&W’@M e marehé
O
Groustillant de pied do pore et jarres panés, détosses

WDeisors d four
@i@ym dofromage + 3 &)
1

tables {auberges Q
OE FRANCE TOURI

Associnton Franceiss des Maitvos Restauratours



)esserts Ma

Tarte maison

Creme caramel

Ile flottante et sa creme anglaise
Mousse au chocolat noir
Charlotte aux fruits et son coulis
Soufflé glacé au Macvin

Salade de fruit frais

s glacés (menu

Alba Artisan Glacier, Alsace

Coupe Hot Berries 9.00 €
(glace vanille, framboises chaudes, chantilly)

Coupe Colonel 9.00 €
(sorbet citron, vodka)

Coupe Griottines 10.00 €

(glace vanille, Griottines de Fougerolles)
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C\%a'ba Griottines®

Artisan glacier
depuis™ 1927




Oportunites dio Momens

Dans ta limite des stocks digporibles

‘Cntrees

%W’Mda@@mmmmfmw 716.00€
GBallotine de calle fareie au foie gras /17.00€
Dots

Gratiné do poissons duw marche 24£00€
Cubillaud forgon Sols 25.00€
i do gm~ ]MM 35.00€
Civet do Dlanglion fooon Jrand-Were 28.00€

%’&WWWMWWW 32.00¢€



-
’

e =

N

e

]

y -

1
—
——

>

Menu du Moment 245€
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, Terrine de chevreuil maison-
" Ou

Salade comtoise

E Pavé de biche sauce Vigneronne
Ou ek o

Noix de Sa\i_nt-]acques

p ”

Trilogie de fromages:
S : Ou ~

- Dessert maison

T
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Menu Saint Valentin

Charlotté fruits de mer,
Vinagrette langoustine
. ~ Ou
~ » Ballotine de caille des Vosges

. Faro‘ au foie gras
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. Mignon de Veau Premium
Aux morillons

Ou

Gougeonette de Sandre
Au Vin Jaune

/ Ecraséde pommes de terre
J Jardiniére de légumes frais

Soufflé glace exotique

| &%

& son coulis




