Mr & Mme Jacquet Pascal
Artisans restaurateurs depuis 1905

Vous souhaitent de passer un agvéalo le moment




Nes ‘Cntrees
Clotllette do volaille aw Wasoin ¢ Poyale Satia 15.00€
Charlotte do quenes d Gorevisses ot sa vinaigrette Nantuar ~ 13.00€

Grloassesr deos soub~bois en exaiite 75.00 €
W%Wm%m 15.00 €
@Wﬁﬁwﬂwﬂ%ﬁmﬂm 79.00€

%/dtt Gharme et s verdure, Ww‘eaﬁmﬁed

LmI=R 2id des ours, et flume 718.00€
“MW DBl au tutt de vache affine 15 jours »
Habade comtsise 15.00 €
Ko plass
Gldloron de vean « premium > braisé & lo Fowr do bicws® 25,00 €
Dlgprome do pintads aw vin,_Jaune 25.00€
Yo de veau, sance ravigote 79.00€
« Vs viandes sont assompagnées de ligumes & gratin dauphinois. »
Grilogie de fromages régionaumes 10.006

Meruw enfouns /2,00 €
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%/aw Charme et b vordure, vinaigrette absinthe ot

@il des owns, aﬁ/fb;w’
Ow
%Wdea’eymdm, maym#&%ﬂm
Ow

Grloassée des soud-bois en oroute (+3 €)
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Woras die Wrwehhs 25.00 €

(Servi du mardi au samedi midi)

Hlade die Moment

&W’@M i marehé
O
Groustillant de pied dopore et jarres panés, détosses

WDeisors d four
@i@ym dofromage + 3 &)
1

tables {auberges Q
OE FRANCE TOURI

Associnton Franceiss des Maitvos Restauratours



)esserts Ma

Tarte maison

Creme caramel

Ile flottante et sa creme anglaise
Mousse au chocolat noir
Charlotte aux fruits et son coulis
Soufflé glacé au Macvin

Salade de fruit frais

s glacés (menu

Alba Artisan Glacier, Alsace

Coupe Hot Berries 9.00 €
(glace vanille, framboises chaudes, chantilly)

Coupe Colonel 9.00 €
(sorbet citron, vodka)

Coupe Griottines 10.00 €

(glace vanille, Griottines de Fougerolles)
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~ %%a
C\%a'ba Griottines®

Artisan glacier
depuis™ 1927




Oportunites dio Momens

s lo limite dles stochs digponibles
G'etts pits chaud do lapin en exalite sauee fole gras 15.00€
DBallotine de eaille farcie M/Mfldd 77.00€
Gratiné dopoissons du marche 24£00€
%&&W/@m okt 25.00€
Domi-homard (Hew) grille & L hadto d slive 42.00€

Disson diw marche WW)

%fd«émﬂdﬂwm 26.00€
gmd@mmmm& 29.00¢€



