Mr & Mme Jacquet Pascal
Artisans restaurateurs depuis 1905

Vous souhaitent de passer un agvéalo le moment




Nes “Cntrees
Clotllette do volaille aw Wasoin ¢ Poyale Satia 15.00€
Charlotte do quenes d Gorevisses ot sa vinaigrette Nantuar ~ 13.00€

Brloassco dos dous-bois en oradite 16,00€
Cussoleatto o esoargats aw Viewss P ontarlior 16.00€
Gioalgpo dofoio gras podlés et s vordiure 719.00€

13.00€
« petit fromage DBl au lait de vache affiné’ 1S jours »

Getis pite chaud do lapin en exolite sauee foie gras 16.00€
DBallstine de eaille ferrsie au foie gras 77.00€
N plas
Gberon do veaw « premiwm » braisé &l Pewr do bicrs®  25.00 €
Dlgprémo do pintade aw vin,_Jaune 25.00€
Geto do vean, dauwee ravigote 79.00¢€
« Vb viandes sons ascompagnées de légumes o gratin dauphinais. >
Ghdlogie dofromages régionaus 10.00€

Menus enfons 12.00€
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Grtoassée des soud-bois em oroute (+3 €)
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Yoo die Wowehhs 25.00 €

(Servi du mardi au samedi midi)

Holade die Moment

&W’@M e marehé
O
Groustillant de pied do pore et jarres panés, détosses

WDeisors d four
@i@ym dofromage + 3 &)
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tables {auberges Q
OE FRANCE TOURI

Associnton Franceiss des Maitvos Restauratours



)esserts Ma

Tarte maison

Creme caramel

Ile flottante et sa creme anglaise
Mousse au chocolat noir
Charlotte aux fruits et son coulis
Soufflé glacé au Macvin

Salade de fruit frais

s glacés (menu

Alba Artisan Glacier, Alsace

Coupe Hot Berries 9.00 €
(glace vanille, framboises chaudes, chantilly)

Coupe Colonel 9.00 €
(sorbet citron, vodka)

Coupe Griottines 10.00 €

(glace vanille, Griottines de Fougerolles)
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C\%a'ba Griottines®

Artisan glacier
depuis™ 1927




Oportunites dio Momens

ians lu limite des stochs digponibles
%«%MWW 177.00€
et jamébon duy Haivt-Dous 79.00€
Gratin d afperges fraishes et lard paysan 17.00€
Gratiné do poissons duw marche 24£00€
Cubillaud forgon Sols 25.00€
Demi-homard (Uew) grills & ¢ huilo d olive 42.00€

%Mtcémmdm Cidre 25.00€



Menu Féte des Mamans

Pressé de lap in et son coulis de tomates au basilic
Ou

Salade du moment

Trilogie de poissons fagon du Chef
« Lotte, Saint Jacques, Dos de Cabillaud »
Ou
Paleron de Veau au romarin

Primeur de [égumes

Douceur des Mamans



