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Nes “Grirces
Clalletto do votaille aw Waaesin ¢ Royale Gola
Charlotte do quenes d orevisses et sa vinaigrette Nantwa 11,00 €

Brloasscs s sous -bois en oradite 16.00€
Cussoleatto o asoangats aw Viewer P ontarlion 15.00€
Halade comtsise 18.00€
L petic Charme et sa verdure, vinaigrette absintho et

ail des owrs, et flomeé 18.00€
« petit fromage DBl aw lait de vache affiné’ 1S jours »

Hisptats

Gldloron de vean « premium > braisé & lo Fewr do bicre 25,00 €
Gawré do poroclet prinsanior 25.00 €
Plypréme de pintads auw sir,_Faune 25.00€
Yo de veau, sance ravigote 17.00€
Coroll do truite forrsio ausw éorevisses sawce Namuua /18,006

« Ve viandes sont accompagnees de légumes et gratin dasphinais
Nas poissons sont ascompagnés de iy basmats e julienne de legumes. >
Gidlogie dofromages régionaus 7.50€
Menas enfns 12008



WMerw do ln Chapelle 32.00 € G
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Charlotte do guenes d corevisses, vinaigrette Neantua
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Hortoassee dles dous-bois en oroute (+3 &)
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Woriw dis Wrehs 25.00 €
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)esserts Ma

Tarte maison

Creme caramel

Ile flottante et sa creme anglaise
Mousse au chocolat noir
Charlotte aux fruits et son coulis

Soufflé glacé au Macvin

Salade de fruit frais

s glacés (menu

Alba Artisan Glacier, Alsace

Coupe Hot Berries 9.00 €
(glace vanille, framboises chaudes, chantilly)

Coupe Colonel 9.00 €
(sorbet citron, vodka)

Coupe Griottines 10.00 €

(glace vanille, Griottines de Fougerolles)
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alba Griottines-

Artisan glacier
depuis™ 1927







